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IL TARTUFO DI CIOCCOLATO PERFETTO
THE PERFECT CHOCOLATE TRUFFLE
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La Perla di Torino è un’azienda che narra e vende 
qualità.
Perché oggi la storia, la qualità dei prodotti, le loro 
tradizioni sono un prerequisito per i clienti del mondo 
food, mentre la capacità di saper vendere questi 
valori sul mercato è ciò che fa la differenza.
Ricette tradizionali e originali, packaging confezionati 
a mano e studiati nei minimi dettagli, occasioni di 
consumo innovative fanno dei prodotti La Perla di 
Torino il punto di riferimento dei suoi negozi e dei 
clienti finali.
Un’azienda sempre presente negli eventi più distintivi 
del mondo del design, del fashion, della letteratura 
e dell’arte, laddove il food è sia cultura che moda, 
e che oggi è riconosciuta in Italia e all’estero con il 
mercato dei tartufi di cioccolato.

La Perla di Torino is a family company narrating and 
offering Quality.
Nowadays the history behind all products as well 
as their values and traditions are prerequisites for 
the worldwide consumer, while the effectiveness 
in conveying such care on the market is the real 
strength.
Both classic and creative recipes, handmade 
packaging thought out in the tiniest detail as well 
as innovative consumption opportunities make La 
Perla-branded products a sweet reference for its 
shops and final clients.
A company performing in all the most distinctive 
events of design, fashion, literature and art, where 
food is both culture and trend, and which today is 
the iconic reference for chocolate truffles in Italy 
and abroad.

SERGIO ARZILLI
Fondatore La Perla di Torino
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LA QUALITÀ

L’ORIGINALITÀ 
E LA CREATIVITÀ

ORIGINALITY 
AND CREATIVITY

QUALITY
Ingredienti selezionati con cura nel rispetto dei 
più elevati standard qualitativi, a cominciare dalla 
Nocciola Piemonte, la Tonda Gentile trilobata. 
Acquistiamo solo le più pregiate, calibro 14 e 
controlliamo l’intera filiera. Riceviamo le nocciole 
crude e sgusciate e partiamo con tostatura, pulitura, 
granellatura e raffinazione in pasta. Il risultato è una 
pasta di nocciole purissima impiegata dalle esperte 
mani dei nostri Responsabili di Produzione come 
ingrediente base per la maggior parte delle ricette. 

Le ricette sono preparate con ingredienti di prima 
qualità e con lavorazioni che rispettano la materia 
prima, per esaltarne profumi e sapori. Dalle prime 
creazioni, oggi iconiche, sono poi nate sperimentazioni 
e rivisitazioni ardite, che mostrano la capacità 
dell’azienda di giocare realizzando versioni creative 
dal gusto contemporaneo.

In compliance with the highest quality standards 
we use the best ingredients without compromises. 
Only the finest and 14mm whole Piedmont hazelnuts, 
“Tonda Gentile trilobata” meet our careful selection. 
We control their entire supply chain inhouse from 
their sorting, roasting, cleaning, graining and refining. 
The result is a pure and full-flavour hazelnut paste 
which the expertise of our Production Managers turn 
into real taste magic in the majority of our recipes.

Our recipes are prepared with top quality ingredients 
and with processes which respect the raw material, to 
enhance its scents and flavours. From the iconic first 
creations, experimentations and reinterpretations 
were born, showing the company’s ability to play 
with creative versions with a contemporary taste.
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L’attenzione costante alle richieste del pubblico e alle 
nuove tendenze del mercato permette all’azienda di 
essere sempre un passo avanti nel suo modo di fare 
branding. Da qui le scelte mirate di posizionamento 
che consentono a La Perla di Torino di essere 
presente con corner dedicati e temporary shop in 
location d’eccellenza, così come di selezionare la 
propria presenza in eventi premium legati non solo al 
settore Food ma anche Fashion e Design. 

A close attention to consumer demands and new 
market trends, enable the company to be one step 
ahead in its strategic branding. Thanks to a careful 
and targeted product and brand placement, La Perla 
di Torino has dedicated corners and temporary shops 
in high-end exclusive locations and can offer its 
sponsorship and presence in premium events ranging 
from Food to Fashion and Design.

MARKETING INNOVATION

IL LABORATORIO
THE LAB

Per supportare quella cultura del cioccolato di 
cui si fa portatore, La Perla di Torino ha costruito 
un laboratorio ottimizzato per lavorare in 
conformità alle più stringenti normative di 
qualità, quali il Global Standard for Food 
Safety BRC, certificazione per la sicurezza 
alimentare. Luminoso, arioso e situato sulle 
sponde del fiume Dora a Torino, il laboratorio 
è organizzato e strutturato con materiali a 
basso impatto ambientale e recentemente 
riconvertito con energie 100% rinnovabili.

Ambassador and conveyor of an authentic 
chocolate culture, La Perla di Torino has built a 
production site which is optimized to operate 
in compliance with the most restrictive quality 
regulations such as the Global Standard for 
Food Safety BRC. Bright, airy and located on 
the banks of Dora river in Turin, our laboratory 
is organized and structured with low 
environmental impact materials and it is now 
powered by 100% renewable energy.
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GREAT TASTE AWARD. Tartufo Tiramisù

GREAT TASTE AWARD. Tartufo PURO NERO

GREAT TASTE AWARD. La Perla Scura crema

Brand Identity Grand Prix 
Best Chocolate Packaging. Tartufo PURO NERO

Brand Identity Grand Prix
Best Chocolate Product. Tartufo Pistacchio

DOLCI & CONSUMI AWARDS
Miglior iniziativa di comarketing
La Perla per Trussardi e Grazia Casa

DOLCI & CONSUMI AWARDS
Miglior Innovazione di prodotto cioccolato 
Tartufo Tiramisù

DOLCI & CONSUMI AWARDS
Miglior Iniziativa Charity
IL CIOCCOLATINO DELLA FELICITA’ 
per Azione contro la fame

DOLCI & CONSUMI AWARDS
Miglior Innovazione di Prodotto Ricorrenza 
Uovo Tiramisù

DOLCI & CONSUMI AWARDS
Miglior Innovazione di Prodotto Ricorrenza 
La Perla di Natale

SLOW FOOD
Maestri del Gusto

SAVE THE BRAND
Lavorazione cioccolato

DOLCI & CONSUMI AWARDS
Miglior Materiale POP
Espositore Perle

GammaDonnaQVC Next Award 2020

DOLCI & CONSUMI AWARDS
Miglior Innovazione di Prodotto Spalmabile
Crema Tiramisù
 
DOLCI & CONSUMI AWARDS
Miglior Iniziativa Charity
100kg di cioccolato per supportare
la Croce Rossa Italiana

TAVOLETTA D’ORO
Cioccolato d’Eccellenza
Tavoletta Cioccolato Latte

RONCHIVERDI, TORINO

TASTE, FIRENZE

ISM, COLONIA

VINITALY, VERONA

SALONE INTERNAZIONALE DEL LIBRO, 
TORINO

PALAZZO BAROLO, TORINO

ENTIQ, LONDON

SALONE DEL MOBILE, MILANO

FUORISALONE, MILANO

WPS WORLD PASTRY STARS, MILANO

BRERA DESIGN DISTRICT, MILANO

UNIVERSITÀ STATALE MILANO, BE BRAZILIAN

BAXTER, MILANO

LONDON DESIGN FESTIVAL, LONDRA

BMW, MILANO

DOUCAL’S, MILANO

MARIE CLAIRE

GREYMER, MILANO

SWEETY, MILANO

ITALIAN GOURMET, MILANO

TUTTOFOOD, MILANO

SALONE DEL GUSTO, TORINO

WORKSHOP POLITECNICO, MILANO

SALON DU CHOCOLAT, LONDON

IDENTITÀ GOLOSE, MILANO

QC TERME, TORINO

ITALDESIGN, TORINO

FORMEX, STOCCOLMA

CERTIFICAZIONI & RICONOSCIMENTI

MATERIE PRIME

AWARDS EVENTI & 
PARTNERSHIP

TARTUFO DAY, TORINO

TORINO SPIRITUALITÀ, TORINO

JAGUAR, TORINO

CIOCCOLATÒ, TORINO

GENTE DI LAGO, STRESA

HO FATTO L’UOVO, TORINO

CIBUS, PARMA

BMW

BAXTER

LAGO

GAGGIA MILANO

MARIE CLAIRE

RUM ZACAPA, DIAGEO

GRAZIA

THE BLONDE SALAD

JAGUAR

MARTINI

MIMÌ MUÀ

IL BALLO DEL DOGE - CARNEVALE DI VENEZIA

MARCO SACCO - PICCOLO LAGO

MARCO SACCO - PIANO 35

MARCELLO TRENTINI - MAGORABIN

AZIONE CONTRO LA FAME - IL TARTUFINO 
DELLA FELICITÀ

SANPELLEGRINO

NONSOLOCOCKTAIL, MILANO

KAIZEN FUSION JAPANESE FOOD, RIVOLI

DEGUSTANDO@HOME

PRANZO A MILLE, BANCO ALIMENTARE 
TORINO

GOLOSARIA, MILANO

VILLEROY & BOCH, MILANO

LAVAZZA, TORINO

CERTIFICAZIONI DI QUALITÀ

GLUTEN FREE VEGAN FRIENDLYPALM OIL FREE OGM FREE

OGM
SENZA GRASSI 
IDROGENATI

CIOCCOLATO E 
CACAO EQUO 
E SOLIDALE
FORNITORE 

CERTIFICATO 
UTZ E FAIRTRADE

SENZA LATTE SENZA ZUCCHERI 
AGGIUNTI

SENZA COLORANTI 
ARTIFICIALI
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I TARTUFI DI CIOCCOLATO

LA PERLA NERA LA PERLA BIANCA EXTREME
Tartufo di cioccolato con nocciole pralinate

Pralined chocolate Truffle
Tartufo di cioccolato bianco con nocciola

White chocolate Truffle with hazelnuts
Tartufo fondente con granella di cacao

Extra bitter chocolate Truffle with cocoa nibs

SENZA GLUTINE 
GLUTEN FREE

PRODOTTO VEGANO
VEGAN FRIENDLY

SENZA LATTE
DAIRY FREE

SENZA ZUCCHERI 
AGGIUNTI
SUGAR FREE

SENZA NOCCIOLE
HAZELNUTS FREE

B
O

TA
N

IC
I

LIQUIRIZIA E NOCCIOLA
Tartufo di cioccolato bianco, 
pasta di nocciole e liquirizia

Liquorice and hazelnut white chocolate Truffle

ARACHIDE SALATAPISTACCHIO E LAMPONE PISTACCHIO

MIELE E ZENZERO

Tartufo di cioccolato bianco 
con pistacchi interi e lamponi

White chocolate Truffle 
with whole pistachios and raspberries

Tartufo di cioccolato con Pistacchi
Pistachio chocolate Truffle

Tartufo di Cioccolato al Miele e Zenzero
Honey and Ginger chocolate Truffle

LATTE SENZA LATTE
Tartufo di cioccolato con latte di cocco 

e zucchero di canna Bio
Chocolate Truffle with coconut milk 

and organic raw cane sugar

Tartufo di cioccolato al caramello 
con Arachide e sale di Cervia

Caramel chocolate Truffle 
with peanut and Cervia salt

TIRAMISÙ TRIPLE CHOCOLATE
Tartufo di cioccolato goloso ai tre 

cioccolati
Triple chocolate Truffle

PURO NERO
Tartufo di cioccolato fondente 

con nocciole senza zuccheri aggiunti
Dark chocolate Truffle 

with hazelnuts without added sugars

PURO LATTE
Tartufo di cioccolato al latte 

con nocciole senza zuccheri aggiunti 
Milk chocolate Truffle 

with hazelnuts without added sugars

FONDENTE MACAÉ
Tartufo di cioccolato 

Fondente Gran cru Macaé
Grand cru Macaé dark chocolate Truffle

NERO BIANCO
Tartufo di cioccolato fondente con nocciole pralinate

Dark chocolate Truffle with pralined hazelnuts
Tartufo di cioccolato bianco con nocciola

White chocolate Truffle with hazelnuts

Tartufo di cioccolato al tiramisù
Tiramisù chocolate Truffle

MOKA
Tartufo di cioccolato 

con caffè Arabica 100%
Chocolate Truffle with Arabica coffee

SALTED CARAMEL
COOKIE

Tartufo di cioccolato bianco al caramello 
salato e cookie

Salted caramel and cookie white 
chocolate Truffle

LIMONCELLO
E MERINGA

Tartufo di cioccolato bianco al limoncello 
con pasta di mandorle e torrone

Limoncello white chocolate truffle with 
almond paste and nougat

CHOCOLATE TRUFFLES
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L’ELEGANZA DEL 
TARTUFO PERFETTO 
PER UN REGALO UNICO

EXCLUSIVE GIFTS WITH THE CHARM 
OF THE PERFECT TRUFFLE
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CAPOLAVORI PREZIOSI:
UNA MAESTRIA UNICA

PRECIOUS MASTERPIECES:
A UNIQUE MASTERY
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PERFETTI PER OGNI 
OCCASIONE
PERFECT FOR ANY OCCASION
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Made with love by
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